TERRASSE
TER

MENU DU JOUR

Ceviche de dorade et maquereau fumés,

fenouil, curcuma

4.8.12

()
N
Mulet noir des cétes réti, sarrasin facon risotto,

champignons noirs et pleurotes, sauce li¢e de vin

4512

(e)
e
Abricot réti, ganache chocolat blanc,

sorbet melon

137

(Newe 3 plals - 26 €
(Nenw 2 plals - 22 €

Plal sewd, - T €

*Produit contenant des allergenes : 1. Gluten, 2. Crustacés, 3. (Eufs, 4. Poissons, 5. Arachides, 6. Soja, 7. Lactose, 8. Fruits a
coques, 9. Céleri, 10. Moutarde, 11. Graines de sésame, 12. Sulfites, 13. Lupin, 14. Mollusques

Toutes nos viandes sont d’origine francaise




LES ESSENTIELS
DE LA TERRASSE

Fhilrees

Huftres n°3 de la Riviére de Merrien

- leséb 9¢€
- Les9 13 €
- les12 16 €
Carpaccio de boeuf, parmesan pesto 13 €
Salade de homard minestrone de légumes, créme wasabi, perles de melon, pickles de fenouil 4.7.10 21€
Plats
Burger de poisson, sauce curry, pomme frites 1.7 18 €
Faux filet Charolais, sauce Chimi-churi, oignons caramélisés, échalotes confites, pommes frites 8 26 €
Assiette végétarienne ou végan du moment @ 15 €
Salades
Salade de homard 26 €
Minestrone de légumes, creme wasabi, perles de melon, pickles de fenouil 4.7.10
Salade Caesar 17 €

Mesclun, supréme de volaille, ceuf de caille, oignon rouge, tomate, crouton, parmesan

Seleclion de la Palissiire

Nous vous invitons 2 commander vos desserts en début de repas

Terreau cacao, ganache chocolat blanc et sorbet fruits rouges acidulée 1.3.7 9¢€
Gaspacho abricot, espuma caramel 1.3.7 9¢€
Café ou Thé Gourmand 1.3.7 10€
Café Nespresso ou thé Palais des Thés et ses 4 mignardises maison

Salade de fruits frais 7€

*Produit contenant des allergénes : 1. Gluten, 2. Crustacés, 3. (Eufs, 4. Poissons, 5. Arachides, 6. Soja, 7. Lactose, 8. Fruits a
coques, 9. Céleri, 10. Moutarde, 11. Graines de sésame, 12. Sulfites, 13. Lupin, 14. Mollusques

Toutes nos viandes sont d’origine francaise




Saumon d’Ecosse fumé par nos soins au bois de hétre,
burrata crémeuse au pesto - 4.7.8

QOu

Rouget juste nacré & 58°C, réduction sauce vin rouge,
pétales d'oignons, rhubarbe confite - 1.4.7.12

Ou

Tataki de beeuf Choro|ois, créeme de chou-fleur infusion
tonka, condiments doux - 7.8.11

Pastilla de porc de Bretagne, chou rouge braisé,
abricots, figues et fruits secs - 1.8

QOu

Poitrine de canette rétie,
cerises bigarreaux acidulées, pain d'épices - 1.7.8

Ou

BouillaBreizh de merluy, jus d'étrille,
coques et moules, pommes noisettes - 1.2.3.4.7.10.12.14

Déclinaison autour de l'ananas, confit,
minestrone et en sorbet - 1.3.7.8

QOu

Terreau cacao, ganache chocolat blanc,
sorbet fruits rouges - 1.3.7

Ou

Gospocho obrico’r, espuma corome|,
meringue - 1.3.7

*Produit contenant des allergenes : 1. Gluten, 2. Crustacés, 3. (Eufs, 4. Poissons, 5. Arachides, 6. Soja, 7. Lactose, 8. Fruits a
coques, 9. Céleri, 10. Moutarde, 11. Graines de sésame, 12. Sulfites, 13. Lupin, 14. Mollusques

Toutes nos viandes sont d’origine francaise




