MENU INSPIRATION ==

Uniquement le soir et le samedi midi - Boissons non comprises
Merci de nous préciser vos allergies et/ou intolérances & la commande.

EZKD%ﬂé

Gravelax de saumon au thé,

Transparence tonic et citron vert, yaourt de brocolis1.4.7.
Ou

Déclinaison de tomates et chair de crabe,

Tomates marinées, coulis de green zebra, espuma au rhum1.3.7.

Plils
Porc duroc,

Crémeux de pomme de terre teve de tonka, champignons rétis, huile de langoustines grilées 2 7.

Ou
Cabillaud,

Citron com(i‘r, creme de riz, hollandaise basilic 4.5.7. 8.

1 esseils

Nous vous invitons 21 commandcr VOS dCSSCFtS au début du repas

Tarte chocolat-framboise 1.3 7.8

Ou

Minestrone de fruits frois,

Voile herbacé, meringue, sorbet poire 1.3.8.

/L&U& menw se décline pour (es v~é3££5mwm

3 temps : 45 € 2 plats: 36 € plat seul : 28 €

*Allergenes : 1.Gluten, 2.Crustacé, 3.0euf, 4.Poisson, 5.arachide, 6.Soja, 7.Lactose, 8.Fruits a coque, 9.Céleri, 10.Moutarde, 11.Sésame
12.Sulfite, 13.Lupin, 14.Mollusques
Toutes nos viandes sont d’origines frangaise (volaille, porc, Beeuf)- Service compris -Prix TTC



o>

Tartare de beuf,

Consommé de |ongous’rine en ge|ée et sa mayonnaise 2.3.8.

Ou

Velouté de Butternut,

Euf parfait, éclats de noisette, gel orange 3.5.7. 8.

Merly,
Consommé de langoustines, figues, légumes de saisons 2. 4.
Ou
Poitrine de cochon,

Choux autour du shiro, crispi sarrasin 1. 3. 7. 8.

Raviole mangue ananas
Espuma riz au lait, compotée de mangue 3.7. 8.
Ou
Brownie,

Crémeux Kewané de la manufacture Cluizel, sorbet abricot 1.3 5. 8.

Menu 3 plats - 26 €
Menu 2 plats - 22 €
Plat seul - 17€

*Allergenes : 1. Gluten, 2. Crustacé, 3. (Euf, 4. Poisson, 5. Arachide, 6. Soja, 7. Lactose, 8. Fruit a coque, 9. Céleri, 10. Moutarde, 11.
Sésame, 12. Sulfite, 13. Lupin, 14. Mollusque
Toutes nos viandes sont d’origine frangaise (volaille, porc, beeuf)
Service compris — Prix TTC



